Kézi paradicsompasszirozok

Kézi paradicsom passzirozéinkkal egyarant lehet friss és fétt paradicsomot feldolgozni, amelyekbdl kivald
puré, lé vagy krém készithetd. Lehet vele dzsemeket is késziteni és mas zoldségek, gyumolcsokbdl készi-
thet6 puré, krém vagy ivolé azonnali fogyasztasra, mikdzben nem vesznek el a helyes taplalkozashoz fon-
tos vitaminok és az asvanyi sok.

&

=

Cikkszam 2200 No 3. 2300 No 5.

Test és lapatkerék élelmiszeriparban hasznalatos epoxy-akril mligyantaval bevont éntéttvasbol.
Forgocsap és rugd acélbol. Sz(ird, talca és tolcsér rozsdaalld acélbol.

Paradicsompasszirozé test

Paradicsompasszirozé henger
mérete

Henger atmérdje és térfogata & 20cm - 3L & 26cm - 6L
T6meg 3,1Kg 5,1Kg

No. 3 No. 5

Fozolapok gazégovel

Ontéttvasbdl készilt gazégés fézélapjaink kivaldan alkalmasak mindenfajta szabadtéri f6zéshez. A f6zékre
ontottvasbdl készult lapokat lehet ratenni husok, halak, zoldségek és sajtok grillezésére.

Cikkszam 1600

Nagyszilardsagu epoxy-akril migyantaval bevont acél szerkezet, méretei:
400 x 400 x 185 mm

Ontéttvasbdl, acél levegbszabalyozé szeleppel.
Névleges teljesitménye: max. 7500 W

Fogyasztas G30-540g/h
Tomeg 7,6 Kg

Vaz

Egéfej

Cikkszam 1650

Fézélap Kétoldalas 6ntéttvas f6z6lap, egyik oldala sima, a masik bordazott.

T6meg 7 Kg




