Vakuumcsomagolok

Professzionalis vakuumrendszerlinkkel professzionalis vakuumcsomagolast és higiénikus tartositast lehet
végezni. A vakuumcsomagolas egy olyan muvelet, melynek soran az élelmiszer vagy egyéb dolog védelme
érdekében a zacskdébdl vagy a tartalybdl. a levegbt eltavolitjadk. A vakuumcsomagolas egy biztonsagos és
természetes tartosito eljaras, amely lehetdvé teszi, hogy az élelmiszerek tapanyag tartalmukat és organo-
leptikus tulajdonsagaikat a hagyomanyos tartésitd eljarasokhoz viszonyitva hosszabb ideig megérzik.

Cikkszam 9010 Professional INOX

Nyomdgombbal vezérelt automatikus szivas és hegesztés. Szabalyozhaté hegesztési érték.
Maximalis felvett teljesitmény: 400 W
Vakuum szivattyu teljesitménye: 120 W
Hévédelem a szivattyuhoz és a hegesztd rendszerhez.
Miiszaki jellemzék Szivé kapacitas: 15 liter/perc
Max. vakuum: - 800 mbar
Hegesztési hémérséklet: 140C°
Egy tipikus ciklus id6tartama (szivas+hegesztés): 10-18 mp

Zarofedél a vakuum tartalyokhoz.

Hegeszté rud Nagyméreti, 330 mm hosszu.

Géptest AISI 304 rozsdaallé aceél.

20 db kod: 8000 A02-S dombornyomasos tobbrétegl zsak 20x30.
20 db kod: 8000 A04-S dombornyomasos tobbrétegli zsak 30x40.

Méretek 355x290%x155 mm
Témeg 7 Kg

Standard felszerelés




